
Entre

鮑のステーキ

鰻巻き
鱧のお造り
翡翠茄子

とうもろこしのかき揚げ
季節のスープ
魚介のレムラード
小田原産鯵のテリーヌ
オマール海老のフラン
夏野菜のキッシュ

～Dinner Menu～

Amuse

出来立て胡麻豆腐

Entre

Poisson

金目鯛の煮付け

Viande

鹿肉のパイ包み焼き

〆
新生姜の炊き込みご飯　自家製香の物　アサリの佃煮

Dessert

小田原柑橘のデザート


